
Trin 5: Vurdér mundaromaen og tilføj eventuelt ovenfor (Trin3):

Trin 2: Hæld øllet i et rent glas og vurdér dets udseende: (Sæt X)

Klarhed
Skumkronen

Farven

Krystalklar

Ingen

Gylden

Klar

Perlende

Rav

Sløret

Tæt

Kobber

Uklar

Stor

Brun

Bundfald

Prægtig

Sort

Trin 3: Løft glasset, duft til øllet og vurdér aromaerne (1-5):

Humle
Citrus

Pebermynte
Hyldeblomst

Harpiks
Gran

Grapefrugt
Tropisk frugt

Æbler
Banan

Nelliker
Medicinsk
Stenfrugt

Kanel
Vanilje

Røde bær

Græs & Korn
Honning

Toastbrød
Kiks

Kaffe
Chokolade

Røget
Tørret frugt

Trin 4: Tag en tår af øllet og vurdér samg og fylde: (Sæt X)

Fylde
Sødme

Syrlighed

Vandet

Tør

Fald

Ingen

Læskende

Halvtør

Frisk

Mild

Rund

Sødlig

Syrlig

Moderat

Fyldig

Sød

Sur

Bitter

Kraftig

Stikkende

Snerpende

HårdBitterhed

Trin 6: Vurdér hvilken slags mad den kan serveres til:

Smørrebrød
Salat

Charcutteri
Workmad

Fisk & Sushi
Skaldyr
Kylling

Sandwich

BBQ & Grill
Pizza & Pasta

Husmandskost
Burger
Supper

Simremad
Vildt

Stærke retter

Skimmelost
Faste oste

Brownie
Chokolade

Isdessert
Frugtdessert

Cremedessert
Snacks

Trin 7: Giv øllet en karakter

Dårlig Ringe Okay God Rigtig godt Sublimt

Trin 1: Udfyld den data du kan finde på forpakningen:

Øllets navn:

Bryggeri:

Øltype:

Ingredienser:

Udløbsdato

Alc. Vol. %

IBU

/     /

SPECIALØL Smageskema


